
heimatküche.
ehrlich. echt. vom Feuer.

die meisten Menschen nutzen feuer zum
grillen, es ist ein mittel zum zweck.

doch mensch & Feuer verbindet weit
aus mehr. bereits vor 2 Millionen

jahren kochten die Menschen am Feuer
& das feuer brachte alle zusammen.
man versammelte sich und wärmte 

sich daran.
es förderte das gemeinschaftsgefühl

und trieb die entwicklung voran.
doch trotz der langen geschichte
vom feuer, hat es bis heute keinen

platz in der gastronomie. 

Das werde ich ändern!

wir kochen 100 % vom Holz Feuer

kein Gas
kein Strom
nur holz!

unser Fleisch beziehen wir von den landwirten aus
der Region, größtenteils verwenden wir alte

Milchkühe. Diese veredeln wir in unseren eigenen
Reifeschränken bis zu 50 Tage lang.

Vorspeisen, Hauptgänge, Dessert - alles wird in
irgeneiner Form das Feuer berühren. 

und ja, wir grillen auch Salat!

reserviere deinen Tisch direkt online

donnerstag - Samstag : 17 - 22.00 Uhr 
                          Sonntag : 17 - 21.00 Uhr 
           1 x im Monat “Heimatfrühstück”

www.heimatkueche-rotenhain.de



V O R S P E I S E N

V O M  F E U E R

3 6 0  G R A D  L A I B
B I O  S A U E R R A H M  B U T T E R  /  O L I V E N Ö L  /  S A L Z

N E N I  H U M U S
G E M Ü S E  A U S  D E M  F E U E R  /  P A R M E S A N  /  P I T A

K E B A P  W I T H  A T T I T U D E
D R Y  A G E  E N T R E C O T E  /  G R A N A T A P F E L  /  

R O T E  Z W I E B E L  /  Z I T R O N E  /  T S A Z I K I

B U T T E R  S E L L E R I E
A U S  D E M  F E U E R H E R D  O F E N  /  F R I S C H K Ä S E  Z U M  D I P P E N

V E R B R A N N T E R  L A U C H
S Ü S S  M A R I N I E R T  /  B I O  F E T A  K Ä S E

Z W I S C H E N G Ä N G E

V O M  F E U E R

R I N D E R R A G O U T  X  H U M U S
R I N D E R R A G O U T  /  N E N I  H U M U S  /  C H I M M I  C H U R I  /  P I T A  B R O T

C E A S A R  S A L A T
R O M A N A  &  R A D I C C I O  S A L A T  G E G R I L L T  /  S Ü S S  M A R I E N I E R T

C H E R R Y  T O M A T E N  /  G E G R I L L T E  B L A U B E E R E N  /  C E A S A R  D R E S S I N G

C E V I C E  V O M  F I S C H

G U R K E N S A L A T  /  C H I L I  /  L I M E T T E  /  R O T E  Z W I E B E L  /  O L I V E N Ö L

6

1 3

1 1

1 1

1 8

1 8

1 7

1 9



H A U P T S A C H E

V O M  F E U E R

T - B O N E  

K A I S E R S C H M A R R E N
A U S  D E R  E I S E N P F A N N E  

A P F E L M U S S  &  P R E I S E L B E E R E N

I M M E R  I N K L U S I V E
G R I L L K A R T O F F E L N  &  G E M Ü S E  

C H I M M I  C H U R I  /  C H I L I  M A Y O  /  F R I S C H K Ä S E  D I P

D E S S E R T

V O M  F E U E R

K I N D E R G E R I C H T E  F O L G E N !

W Ä H L E  D E I N  L I E B L I N G S S T E A K

R O A S T B E E F

E N T R E C O T E

T O M A H A W K  V O M
F R E I L A N D S C H W E I N

F A N G  D E S  T A G E S

F I S C H  I M  G A N Z E N  /  G E G R I L L T  /  K R Ä U T E R
C H I M M I  C H U R I  /  Z I T R O N E  &  G R I L L G E M Ü S E

M Ä L Z E R  &  F U  -  K N A L L E
M Ä L Z E R  &  F U  E I S  /  K N A L L E  P O P C O R N  /  Z W E T S C H G E N  S P I E G E L

4 5

4 0

4 4

3 6

T O M A H A W K  
C A . 1 . 2 K G

7 9

J E  N A C H  
F A N G

1 4

1 1

S C H O K O K U C H E N
M I T  F L Ü S S I G E N  K E R N ,  A U S  D E M  I N B R U N S T  H O L Z O F E N

1 1



M E N Ü

V O M  F E U E R

3 6 0  G R A D  L A I B
B I O  S A U E R R A H M  B U T T E R  /  O L I V E N Ö L  /  S A L Z

N E N I  H U M U S
G E M Ü S E  A U S  D E M  F E U E R  /  P A R M E S A N  /  P I T A

K E B A P  W I T H  A T T I T U D E
D R Y  A G E  E N T R E C O T E  /  G R A N A T A P F E L  /  

R O T E  Z W I E B E L  /  Z I T R O N E  /  T S A Z I K I

H E L B I N G  X  K O R N F E T T I  H I M M I
F Ü R  D I E  S P Ü L U N G  Z W I S C H E N D U R C H .  

H E L B I N G  F Ü R  D I E  B O I S  -  K O R N F E T T I  F Ü R  D I E  G Ö R L S

B E E F  S H A R I N G
B E E F  V A R I A T I O N E N  /  G R I L L G E M Ü S E  /  G R I L L K A R T O F F E L N
/  C H I M M I  C H U R I  /  P E T E R S I L I E N  -  S C H N I T T T L A U C H  Ö L  /

G Ö N N U N G  F R I S C H K Ä S E

M Ä L Z E R  &  F U  -  K N A L L E
M Ä L Z E R  &  F U  E I S  /  K N A L L E  P O P C O R N  /  Z W E T S C H G E N  S P I E G E L

I M M E R  S A M S T A G S

6 9  €  
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