EHRLICH. ECHT. VOM FEUER.

DIE MEISTEN MENSCHEN NUTZEN FEUER ZUM
GRILLEN, ES IST EIN MITTEL ZUM ZWECK.
DOCH MENSCH & FEUER VERBINDET WEIT

AUS MEHR. BEREITS VOR 2 MILLIONEN

JAHREN KOCHTEN DIE MENSCHEN AM FEUER
& DAS FEUER BRACHTE ALLE ZUSAMMEN.
MAN VERSAMMELTE SICH UND WARMTE

SICH DARAN.

ES FORDERTE DAS GEMEINSCHAFTSGEFUHL
UND TRIEB DIE ENTWICKLUNG VORAN.
DOCH TROTZ DER LANGEN GESCHICHTE
VOM FEUER, HAT ES BIS HEUTE KEINEN

PLATZ IN DER GASTRONOMIE.

KEIN GAS
KEIN STROM
NUR HOLZ!

UNSER FLEISCH BEZIEHEN WIR VON DEN LANDWIRTEN AUS
DER REGION, GRORTENTEILS VERWENDEN WIR ALTE
MILCHKUHE. DIESE VEREDELN WIR IN UNSEREN EIGENEN
REIFESCHRANKEN BIS ZU 50 TAGE LANG.

VORSPEISEN, HAUPTGANGE, DESSERT - ALLES WIRD IN
IRGENEINER FORM DAS FEUER BERUHREN.
UND JA, WIR GRILLEN AUCH SALAT!



|
VOM FEUER

BIO SAUERRAHM BUTTER / OLIVENOL / SALZ

GEMUSE AUS DEM FEUER / PARMESAN / PITA

AUS DEM FEUERHERD OFEN / FRISCHKASE ZUM DIPPEN

SUSS MARINIERT / BIO FETA KASE

|
VOM FEUER

DRY AGE ENTRECOTE / GRANATAPFEL /
ROTE ZWIEBEL / ZITRONE / TSAZIKI

RINDERRAGOUT / NENI HUMUS /7 CHIMMI CHURI 7/ PITA BROT

ROMANA & RADICCIO SALAT GEGRILLT 7 SUSS MARIENIERT
CHERRY TOMATEN / GEGRILLTE BLAUBEEREN / CEASAR DRESSING

GURKENSALAT / CHILI / LIMETTE / ROTE ZWIEBEL / OLIVENOL

13

11

11

18

18

17

19



|
VOM FEUER

WAHLE DEIN LIEBLINGSSTEAK

T-BONE 45
ROASTBEEF 40
ENTRECOTE 44
TOMAHAWK 79

CA.1.2KG
TOMAHAWK VYOM 36
FREILANDSCHWEIN
GRILLKARTOFFELN & GEMUSE
CHIMMI CHURI / CHILI MAYO / FRISCHKASE DIP
JE NACH
FISCH IM GANZEN / GEGRILLT / KRAUTER FANG
CHIMMI CHURI / ZITRONE & GRILLGEMUSE
|
VOM FEUER
14
AUS DER EISENPFANNE
APFELMUSS & PREISELBEEREN
11
MALZER & FU EIS / KNALLE POPCORN / ZWETSCHGEN SPIEGEL
11

MIT FLUSSIGEN KERN, AUS DEM INBRUNST HOLZOFEN

KINDERGERICHTE FOLGEN!



|
VOM FEUER

BIO SAUERRAHM BUTTER / OLIVENOL / SALZ

GEMUSE AUS DEM FEUER / PARMESAN / PITA

DRY AGE ENTRECOTE / GRANATAPFEL /
ROTE ZWIEBEL / ZITRONE / TSAZIKI

FUR DIE SPULUNG ZWISCHENDURCH.
HELBING FUR DIE BOIS - KORNFETTI FUR DIE GORLS

BEEF VARIATIONEN / GRILLGEMUSE 7/ GRILLKARTOFFELN
/ CHIMMI CHURI / PETERSILIEN - SCHNITTTLAUCH OL /
GONNUNG FRISCHKASE

MALZER & FU EIS / KNALLE POPCORN / ZWETSCHGEN SPIEGEL

69 €



	heimatküche.
	ehrlich. echt. vom Feuer.
	die meisten Menschen nutzen feuer zum grillen, es ist ein mittel zum zweck. doch mensch & Feuer verbindet weit aus mehr. bereits vor 2 Millionen jahren kochten die Menschen am Feuer & das feuer brachte alle zusammen. man versammelte sich und wärmte  sich daran. es förderte das gemeinschaftsgefühl und trieb die entwicklung voran. doch trotz der langen geschichte vom feuer, hat es bis heute keinen platz in der gastronomie.
	Das werde ich ändern!
	kein Gas
	kein Strom
	nur holz!

	wir kochen 100 % vom Holz Feuer
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